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Ao Institute Nacional da Propriedade Industrial: 

O requerente solicita a concessao de uma patente na natureza e nas condifoes abaixo indicadas: 
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Depositante (71): y/ 
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I I continua em folha anexa 



2. Natureza: 

EX] 2. 1 Inven?ao ' □2.1.1. Certificado de Adi?ao □ 2.2 Modelo de Utilidade 

Escreva , obrigatoriamente e por extenso, a Natureza desejada: PATENTE DE INVENCAO 

3. Tftulo da Inven<?ao, do Modelo de Utilidade ou do Certificado de Adi^ao (54): 
MEIOS DE MARCACAO OU GRAVACAO APLICADOS NA 

E>3 continua em folha anexa 
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7. Inventor (72): 

Assinale aqui se o(s) mesmo(s) requer(em) a nao divulga9ao de seu(s) norne(s) 
(art. 6° § 4° da LPI e item 1 . 1 do Ato Normatiyo n° 127/97) 
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I I continua em folha anexa 
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3. Titulo da InvengSo : MEIOS DE MARC AC AO OU GRAVACAO APLICADOS NA 
SUPERFIC1E EXTERNA DE CARNES EM GERAL E PRODUTO RESULT ANTE 



ANTONIA ANDREOLI 
AP I N° 00184 

CPF N° 295.398.468-20 



"MEIOS DE MARCAQAO OU GRAVAQAO APLICADOS NA 
SUPERFICIE EXTERNA DE CARNES EM GERAL E PRODUTO 
RESULTANTE"./ 

Trata a presente invengao de meios de 

5 marcagao ou gravagao aplicados na superficie externa de carnes em 
geral e produto resultante, carnes preferencialmente obtidas : .em pegas, 
pedagos, fatias, cubos, porgoes moidas (hamburgueres, almondegas), 

tv -x embutidos ou outros de qualquer especie ou procedencia (bovina, suina, 
de frango, peixe, bubalina, enchidos - em tripas naturais e ou artificiais - e 

10 outras esp6cies), em estado cru, cozido, assado, frito, curado, seco, 
defumado, etc., \£ temperada ou nao, sendo que mais particularmente 
esta invengao trata de meios que utilizam equipamentos ou dispositivos 
produtores de calorias ou raios de intensidade adequada,, 
automaticamente regulados de acordo com o tipo de came a ser 

15 marcada, visando obter gravagoes em baixo ou alto relevo reproduzindo 
logomarcas e demais informagoes t6cnicas na superficie da referida 
carne, tornando possivel o reconhecimento das marcagoes efetivadas 
atraves da visao e/ou do tato. 

Conforme e de conhecimento, tanto de 

20 consumidores como de fabricantes de produtos alimenticios em geral, e 
condigao obrigatoria a existencia das mais diversas indicagoes graficas 
no produto a ser comercializado, indicagoes estas do tipo logotipo, 
procedencia, lote de fabricagao, data de validade, etc., sendo as 
mesmas, quase que na totalidade das vezes, aplicada na embalagem do 

25 produto a ser consumido ou, quando muito, feita atraves de selos, 
envoltorios de papel, plasticos ou outra forma adequada. 

E grande a preocupagao dos fabricantes em 
desenvolver meios de identificar o produto a ser comercializado, sendo 
desenvolvidos, para tanto, envoltorios passlveis de se manterem mais 
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tempo possivel junto ao produto, de maneira a fazer com que nao so a 
marca do produto permane$a mais tempo exposta, como tambem 
visando manter todas as informagoes pertinentes ao produto mais tempo 
junto ao mesmo, garantindo, assim, a confianga do consumidor 

5 As carnes fornecidas em pegas ou pedagos crus 

(resfriados ou congelados) . apresentam, por exemplo, marcagoes.ou 
identificadores aplicados por meio de carimbos com tintas de cor 
contrastante, geralmente aplicadas em areas de menor consumo 
humano, tais como capas de gordura. Porem, conforme e sabido, alem 

10 da pessima aparencia estetica resultante, a tinta pode contaminar o 
produto, sendo totalmente anti-higienico. 

Outro modelo aplicadq na identificagao de 
carnes e assemelhados, geralmente em estado ainda cru, e aquele que^ 
utiliza elementos plasticos, do tipo lacres que sao cravados no proprio 

15 produto visando demonstrar a procedencia dos mesmos, exercendo a 
fungao de elementos certificadores; ditos lacres devem ser extraidos do 
produto antes do preparo do alimento, visto serem confeccionados em 
material nao resistente ao calor durante o cozimentd ou preparo. 

E sabido que no caso dos produtos do tipo 

20 embutidos ou equivalentes as embalagens sao geralmente 
confeccionadas em plasticos de multiplas camadas, especialmente 
desenvolvidos para proteger o produto dos raios luminosos e tambem da 
tinta das impressoes graficas, o que gera custo agregado ao produto. 

Ja no caso dos produtos comercializados como 

25 "pratos prontos", que j£ vem temperados, pre-cozidos/assados/fritos, os 
mesmos sao acondicionados em embalagens desenvolvidas com o mais 
alto padrao de conservagao e esterilizagao, e que podem ou nSo ser 
mantidas sob refrigeragao, permitindo tamb6m o aquecimento atraves de 
fornos de microondas e fornos em geral 
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O problema encontrado em todos os tipos de 
identificadores acima mencionados reside no fato de que, assim que a 
came e retirada de sua respectiva embalagem ou afastada do selo ou 
revestimento, quer seja para consumo imediato, quer seja para preparo 
5 posterior, a mesmo passa a se expor sem nenhuma identificagao, ou 
seja, extraida do meio identificador nao e mais possivel reconhecer a 
procedencia, fabricante, indicadores de validade, lote, etc., o que pode 
causar grandes transtornos no caso de recusas ou devolugoes por parte 
do consumidor ou ate mesmo do distribuidor. 

10 Em fung3o do exposto e, principalmente 

baseado na carencia por que passa o mercado em relagao ao estado da 
tecnica ate entao presente, o ora requerente desenvolveu meios de 
marcagao ou gravagao aplicados nas superficies externas de carnes. em 
geral sendo que mais particularmente ditos meios compreendem urn 

is equipamento automatico ou manual, dotado de dispositivo produtor de 
calor em intensidade adequada, passivel de produzir marcagao ou 
gravagao em baixo ou alto relevo em pelo menos na superficie da came, 
fazendo com que a mesma seja reconhecida por meio visual e/ou tatil, 
dentro de embalagens ou durante o consumo. 

20 Urn dos objetivos principais, portanto, e fazer 

com que a came comercializada seja dotada de marcagoes que podem 
ser reconhecidas a qualquer momento, seja quando da aquisigao 
podendo ou nao a mesma se encontrar acondicionada em embalagem, 
ou ainda durante o consumo da mesma. 

25 Uma das realizagoes preferenciais desta 

invengao consiste no fato de que a marcagao ou gravagao pode ser 
realizada atraves de dispositivos aplicadores de raios laser, com 
comprimentos de onda obtidos por diferentes componentes (gas, cristal, 
liquido, reagao quimica, etc.) sendo ditos raios previamente regulados 
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atravfes de PLC com ou sem monitoragao de sensores, os quais podem 
ser utilizados para, por exemplo, reconhecer o tipo carne a ser marcada, 
sua textura, gramatura, aiem de controlar as tonalidades da gravagao, 
formas, dizeres, desenhos e demais informagoes. 

5 Outra realizagao preferential de se obter a 

marcagao ou gravagSo na carne, prevista na presente invengao se d£ 
por meio de equipamento dotado de cabegote metalico hiper-aquecido 
atrav6s de resistencias ou equivalente, cabegote este que se aproxima 
da superficie da carne, tocando-a ou n9o, de maneira a demarcar sua 

10 superficie. 

Uma vez estando a carne marcada com todas 
as informagoes necessarias, a mesma segue para as etapas seguintes 
da produgao, qual seja, embalamento ou distribuigao direta. ao 
consumidor, podendo ou nao precisar de refrigeragao. 

15 Sendo assim, a carne passa a conter todas as 

informagoes para o consumidor final, garantindo a confianga na marca 
do produto, alem do mais, na hipbtese de ocorrer a rejeigao por parte do 
consumidor no ato do consumo, o mesmo pode acondicionar o produto 
em qualquer envoltorio e procurar o estabelecimento distribuidor onde o 

20 mesmo foi adquirido ou mesmo procurar o fabricante para ser 
ressarcido, provocando, consequentemente, toda a cadeia contraria, ou 
seja, a descoberta do problema que causou aquela rejeigao. O mesmo 
pode ser estendido a estabelecimentos do tipo restaurantes e afins, visto 
que todas as gravagoes se encontram no produto a ser consumido. 

25 "A carne marcada ou gravada segundo os meios 

aqui mencionados permite que o relacionamento fabricante/distribuidor e 
consumidor seja fortalecido, uma vez que o produto oferecido passa a 
expor a marca original no produto ate o fim de seu consumo. 

A complementar a presente descrigao de modo 
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a obter uma melhor compreensao das caracteristicas do presente 
invento e de acordo com uma preferencial realiza$ao pratica do mesmo, 
acompanha a descri^ao, em anexo, urn conjunto de desenhos, onde, de 
maneira exemplificada, embora nao limitativa, se representou o 
5 seguinte. 

v , A figura 1 ilustra um meio automatizado de 

marcar a superficie externa da carne, incluindo a alimentagao do 
U equipamento marcador com qualquer tipo de carne, preparada ou- nao, 

' gravagao com o dispositivo adequado e o produto obtido. 

io A figura 2 ilustra um corte esquematico da 

carne, na forma simb6lica de fatia, j£ marcada atraves do meio ilustrado 
na figura anterior. - 

Com referenda aos desenhos ilustrados, a 
presente invengao se refere a "MEIOS DE MARCAQAO OU GRAVAQAO 
15 APLICADOS NA SUPERFICIE EXTERNA DE CARNES EM GERAL E 
PRODUTO RESULTANTE", meios de marca?ao ou gravagao (1), 
automatizados (A) ou manuais, aplicados na superficie externa (S) de 
( carne (2) em geral, carnes do tipo obtidas em peijas (2a), peda?os/cubos 

(2b), fatias (2c), por?6es moidas (hamburgueres, almondegas) (2d), 
20 embutidos (2e) e/ou qualquer outra forma, carne (2) de qualquer especie 
ou procedencia (bovina, suina, de frango, peixe, bubalina, enchidos - em 
tripas naturais e ou artificials - e outras especies), em estado cru (resfriado 
- ou congelado), assado, frito, curado, seco, defumado, etc., proc^dente 

*■ ou nao de etapas de prepare (E), ou seja, temperada ou nao, e que e 

25 encaminhada para equipamentos ou dispositivos (3) produtores de 
calorias ou de raios de intensidade adequada, regulados, 
preferencialmente por PLC, para que de acordo com o tipo de carne a 
ser marcada, sejam obtidas gravagoes (4) em baixo ou alto relevo, 
passiveis de reproduzir logomarcas (L) e demais informagoes t6cnicas 




(T) na superficie (S) da referida carne (2), tornando possivel o 
reconhecimento atrav6s da visao e/ou do tato do consumidor. 

Urn meio de marcagao ou grava?ao pode ser 
realizado atraves de dispositivos aplicadores de raios laser (nao 
5 ilustrados), cujos comprimentos de onda sao obtidos por diferentes 
componentes (g£s, cristal, liquido, reagao quimica, ,.etc.) sendo ditos 
raios previamente regulados atraves de PLC com ou sem monitoragao 
' h de sensores (R), os quais podem ser utilizados para, por exempli, 

reconhecer o tipo carne a ser marcada, sua textura, gramatura, alem de 
10 controlar as tonalidades da gravagao, formas, dizeres, desenhos e 
demais informa$oes, conformando as grava?6es (4) em baixo ou alto, 
relevo. 

Outro meio de obter a marcagao ou grava?ao (4) 
na carne (2), previsto no presente descritivo, ocorre atraves de 
15 equipamento dotado de cabe?ote met£lico hiper-aquecido atraves de 
resistencias ou equivalente, com produ?ao de caloria regulada para 
demarcar a superficie da carne assim que se aproximar ou encostar na 
( mesma, conformando as gravagoes (4) em baixo ou alto relevo. 

Apesar de detalhada a invengao, e importante 
20 entender que a mesma nao limita sua aplica?ao aos detalhes e etapas 
aqui descritos. A invenpao 6 capaz de outras modalidades e de ser 
praticada ou executada em uma variedade de modos. Deve ficar 
entendido que a terminologia aqui empregada e para a finalidade.de 
descrig§o e nao de limitagao. 
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REIVINDICAQOES 
1 a ) "MEIOS DE MARCAQAO OU GRAVAQAO APLICADOS NA 
SUPERFICIE EXTERNA DE CARNES EM GERAL E PRODUTO 
RESULTANTE", caracterizado pelo fato de os meios de marcagao ou 
5 gravagao (1), automatizados (A) ou manuals, aplicarem gravagoes (4) 
em baixo ou alto relevo em pelo menos uma das superficies externas (S) 
de carne (2) de qualquer especie, em qualquer estado fisico e 
temperatura, procedente ou nao de etapas de preparo (E). 
2 a ) "MEIOS DE MARCAQAO OU GRAVAQAO", de acordo com a 1 a 

10 reivindicagao caracterizado pelo fato de os equipamentos (A) serem 
dotados de dispositivos (3) produtores de calorias ou de raios de 
intensidade adequada, regulados, preferencialmente por PLC, com ou 
sem monitoramento de sensores (R) que reconhecem o tipo carne a seY 
marcada, sua textura, gramatura, alem de controlar as tonalidades da 

15 gravagao, formas, dizeres, desenhos e demais informagoes, 
conformadoras das gravagoes (4) em baixo ou alto relevo. 
3 a ) "MEIOS DE MARCAQAO OU GRAVAQAO", de acordo com as 
reivindicagoes 1 e 2 e numa primeira forma de realizagao, caracterizado 
pelo meio de marcagao ou gravagao pode ser realizado atraves de 

20 dispositivos (3) aplicadores de raios laser, cujos comprimentos de onda 
sao obtidos por diferentes componentes (g£s, cristal, Hquido, reagao 
quimica, etc.) sendo ditos raios previamente regulados atraves de PLC. 

• 4 a ) "MEIOS DE MARCAQAO OU GRAVAQAO", de acordo com as 
reivindicagoes 1 e 2' e numa segunda forma de realizagao, 

25 caracterizado pelo meio de marcagao ou gravagao poder ser realizado 
atraves de dispositivos (3) do tipo cabegote metalico hiper-aquecido 
atraves de resistencias ou equivalente, com produgao de caloria 
regulada para demarcar a superficie (S) da carne (2) assim que se 



aproximar ou encostar na mesma, conformando as gravagoes (4) em 
baixo ou alto relevo. 

5 a ) "PRODUTO RESULTANTE", de acordo com todas as reivindicagoes 
anteriores, caracterizado pela carne (2) ser do tipo obtida em pegas 

5 (2a), pedagos/cubos (2b), fatias (2c), porgoes moidas (hamburgueres, 
almondegas) (2d), embutidos (2e) e/ou qualquer outra forma. 
6 a ) "PRODUTO RESULTANTE", de acordo com todas as reivindicagoes 
anteriores, caracterizado pela carne (2) ser de qualquer especie ou 
procedencia (bovina, suina, de frango, peixe, bubalina, enchidos - em 

10 tripas naturais e ou artificiais - e outras especies). 

7 a ) "PRODUTO RESULTANTE", de acordo com todas as reivindicagoes 
anteriores, caracterizado pela carne (2) adentrar no equipamento (A) de 
marcagao ou gravagao (4) em estado fisico e temperaturas variadas. 
(cru, -resfriado ou congelado-, assado, frito, curado, seco, defumado, 

15 etc.). 

8 a ) "PRODUTO RESULTANTE", de acordo com todas as reivindicagoes 
anteriores, caracterizado pela carne (2) adentrar ao equipamento (a) de 
marcagao ou gravagao (4) em estado temperado ou nao. 
9 a ) "PRODUTO RESULTANTE", de acordo com todas as reivindicagoes 

20 anteriores, caracterizado pela carne (2) conter marcas (4) em baixo ou 
em alto relevo que reproduzem logomarcas (L) na superffcie externa (S). 
10 a ) "PRODUTO RESULTANTE", de acordo com todas as 
reivindicagoes anteriores, caracterizado pela carne (2) conter marcas 
(4) em baixo ou em alto relevo que reproduzem e informagoes t6cnicas 

25 (T) na superffcie externa (S). 

11 a ) "PRODUTO RESULTANTE", de acordo com todas as reivindicagoes 
anteriores, caracterizado pela carne (2) conter marcas (4) em baixo ou em alto 
relevo passiveis de serem reconhecidas atraves da visao e/ou do tato. 



1 IX 



RESUMO 

"MEIOS DE MARCAQAO OU GRAVAQAO APLICADOS NA 
SUPERFICIE EXTERNA DE CARNES EM GERAL E PRODUTO 
RESULTANTE", meios de marca?ao ou gravagao (1), automatizados (A) 

5 ou manuals, aplicados na superficie externa (S) de carne (2) em geral, 
carnes do tipo obtidas em pe?as (2a), peda<?os/cubos (2b), fatias t (2c), 
porgoes moidas (hamburgueres, almdndegas) (2d), embutidos (2e) e/ou 
qualquer outra forma, carne (2) de qualquer especie ou> procedencia 
(bovina, suina, de frango, peixe, bubalina, enchidos - em tripas naturais e ou 

10 artificiais - e outras especies), em estado cru (resfriado ou congelado), 
assado, frito, curado, seco, defumado, etc., procedente ou nao de 
etapas de preparo (E), ou seja, temperada ou nao, e que e encaminhada 
para equipamentos ou dispositivos (3) produtores de calorias ou de raios 
de intensidade adequada, regulados, preferencialmente por PLC, para 

15 que de acordo com o tipo de carne a ser marcada, sejam obtidas 
gravagoes (4) em baixo ou alto relevo, passiveis de reproduzir 
logomarcas (L) e demais informagoes tecnicas (T) na superficie (S) da 
referida carne (2), tornando possivel o reconhecimento atraves da visao 
e/ou do tato do consumidor. 
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"A MARKING OR ENGRAVING MEANS APPLIED OVER THE 
EXTERNAL SURFACE OF MEATS IN GENERAL AND RESULTING 
PRODUCT" 

The present invention is directed to a marking or engraving 
5 means applied over the external surface of meats in general and 
resulting product, meats preferentially obtained in parts, pieces, slices, 
cubes, milled portions (hamburgers, meatballs), sausages or others of 
any kind or origin (bovine, swine, poultry, fish, buffaloes, filled in natural 
and/or artificial tripes, and other kinds), in raw, cooked, baked, fried, 

10 cured, dried, smoke-dried state or others, be them seasoned or not, and 
the present invention refers more specifically to means using equipment 
or devices producing calories or rays with appropriate intensity, 
automatically regulated according to the type of meat to be marked, 
aiming to engrave in high or low relief, reproducing logos and further 

15 technical information on the surface of said meat, enabling the marks 
effected to be recognized visually and/or by touch. 

As known by both consumers and food product 
manufacturers in general, the existence of the most wide ranges of 
graphical indications on the product to be commercialized, such as 

20 logotype, origin, production batch, date of expiry, etc., is a mandatory 
condition, being them mostly applied to the packing of the product to be 
consumed or even by means of stamps, paper enclosures, plastics or 
any other appropriate means. 

Producers are much worried to develop means to identify the 

25 product to be commercialized and, for that purpose, packs able to be 
kept for as long as possible next to the product have been developed, so 
to make the product trademark to remain shown for longer, but also 
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aiming to keep all pertinent product information joint to it for longer, thus 
assuring consumer trustfulness. 

Meats supplied in raw pieces or parts (refrigerated or frozen) 
present, for example, marks or identifiers applied by means of stamps 

5 with inks of different color, usually applied over areas with lower human 
consumption, such as fat covers. However, as known, besides the very 
bad esthetical appearance resulting, inks can contaminate the product 
and are fully non-hygienic. 

Another model used to identify meats and similar, usually 

10 still in raw state, is the one using plastic elements, such as seals 
fastened onto the product itself, so to show its origin, performing the task 
of a certifying element; said seals must be taken off the product before 
the food is prepared, since they are made of material which is not 
resistant to heating while cooking or preparing. 

15 It is known that, in the case of sausages or similar, packs 

are usually made of multiple-layer plastics, especially developed to 
protect the product from light rays and also from the paint from graphical 
printing, thus generating added costs to the product. 

In the case of products sold as "ready dishes", which are 

20 already seasoned and previously cooked/baked/fried, these are wrapped 
up in packs developed under the highest conservation and sterilization 
standards, which may or not be kept under refrigeration, also allowing 
their heating by microwave and general ovens. 

The problem found in all kinds of identifiers as mentioned 

25 above is the fact that, once the product is taken off its respective 
package, seal or cover, be it for immediate consumption, be it to be later 
prepared, it starts to be exposed with no identification, i.e., once taken 
off the identifying means, it is no longer possible to identify its origin, 
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producer, expiry and batch indications, etc., which can cause great 
trouble in case of refusals or returns by consumers or even distributors. 

As a consequence of the above, and especially due to the 
current needs of the market over the so far existing state of the art, the 

5 applicant developed a marking or engraving means as applied over 
external surfaces of meats in general, with said means comprising more 
particularly an automatic or manual equipment provided with a heat 
producing device under adequate intensity, able to produce marks or 
engravings in low or high relief over at least one meat surface, making it 

10 to be recognized visually and/or by touch inside packs or during 
consumption. 

One of the main purposes is therefore to make the 
commercialized meat to be provided with marks which can be recognized 
at any time, be it at the time purchase, being it wrapped up in a package 
15 or not, still during its consumption. 

One of the preferential embodiments of the present invention 
consists of the fact that the marking or engraving can be done by means 
of laser ray applying devices, with wavelengths obtained by different 
components (gas, crystal, liquid, chemical reaction, etc.), being said rays 
20 previously regulated by PLC with or without monitoring sensors, which 
can be used, for example, to recognize the type of meat to be marked, its 
texture, grammage, and control printing tones, shapes, statements, 
figures and further information. 

Another preferential embodiment to obtain the marks or 
25 engravings over the meat, as described by the present invention, it is 
made by means of an equipment provided with a hyper-heated metal 
head by means of resistance or equivalent, with said head getting close 
to the meat surface, touching it or not, so to mark its surface. 

Once the meat is marked with all required information, it 
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goes on to the following production stages, i.e. packing or direct 
distribution to consumers, and it may or not need refrigeration. 

Therefore, the meat now contains all information for final 
consumers, assuring the trustfulness for the product trademark and 

5 furthermore, in case of a rejection by the consumer at the time of 
consumption, he or she can wrap up the product in any pack and take it 
to the distributor where it was purchased, or even contact the producer 
to be reimbursed, consequently causing all the chain round, i.e. to find 
out the problem causing said rejection. This can be extended to 

10 restaurants and similar, since all engravings can be found on the product 
to be consumed. 

The marked or engraved meat as per the means as 
mentioned herewith allow the relation between manufacturer/distributor 
and consumer to be strengthened, since the offered product now shows 

15 the original mark on the product after the end of its consumption. 

To complement the present description so to obtain a better 
understanding of its features and according to a preferential practical 
embodiment, the description is followed by an attached set of figures, in 
which the following was represented as examples but in a non-limitative 

20 purpose : 

Figure 1 shows an automatic mean to mark the external 
surface of the meat, including feeding the marking equipment with any 
kind of meat, be it prepared or not, engraving with the appropriate device 
and the obtained product. 
25 Figure 2 shows a schematic cut of the meat, as a symbolic 

slice, already marked by the mean as shown by the previous figure. 

Concerning the illustrated figures, the present invention 
refers to a marking or engraving means applied over the external surface 
of meats in general and resulting product, the marking or engraving 
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means (1) being automated (A) or manual and applied over the external 
surface (S) of meat (2) in general, meats as obtained in parts (2a), 
pieces/cubes (2b), slices (2c), milled portions (hamburgers, meatballs) 
(2d), sausages (2e) and/or any other form, meat (2) of any kind or origin 

5 (bovine, swine, poultry, fish, buffaloes, filled in natural and/or artificial 
tripes, and other kinds), in raw (refrigerated or frozen), baked, fried, 
cured, dried, smoke-dried state or others, originating or not from 
preparing stages (E), i. e. seasoned or not, which is forwarded to 
equipment or devices (3) producing calories or rays with appropriate 

10 intensity, preferably regulated by PLC, so that, according to the type of 
meat to be marked, engravings (4) in high or low relief are obtained, 
which can reproduce logos (L) and further technical information (T) on 
the surface (S) of said meat (2), enabling its recognition visually and/or 
by touch, by the consumer. 

15 A marking or engraving mean can be embodied by means of 

devices applying laser rays (not shown), which wavelengths are obtained 
by different components (gas, crystal, liquid, chemical reaction, etc.), 
being said rays previously regulated by PLC with or without monitoring 
sensors (R), which can be used, for example, to recognize the type of 

20 meat to be marked, its texture, grammage, and control printing tones, 

shapes, statements, figures and further information, forming printings (4) 

1 

in low or high relief. 

Another way to obtain marks or engravings (4) over the meat 
(2), as described by the present invention, is made by means of an 
25 equipment provided with a hyper-heated metal head by means of 
resistance or equivalent, with the production of calories regulated to 
mark the meat surface as soon as getting close or touching it, forming 
engravings (4) in low or high relief. 

Although the present invention is detailed, it is important to 
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understand that it is application is not limited to the details and stages as 
described herewith. The present invention allows other modes and can 
be practiced or executed in a variety of modes. It should be understood 
that the terms used herein are for the purpose of description and not 
5 limitation. 
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Claims 

1 . A marking or engraving means applied over the external surface 
of meats in general and resulting product, in which the marking or engraving 
means (1), automated (A) or manual, engrave (4) in low or high relief over at 

5 least one of the external surfaces (S) of meat (2) of any kind, in any physical 
state and at any temperature, coming or not from preparing stages (E). 

2. The marking or engraving means according to claim 1 , in which 
the equipment (A) are provided with devices (3) producing calories or rays with 
appropriate intensity, regulated preferably by PLC, with or without sensor 

10 monitoring (R) to recognize the kind of meat to be marked, its texture and 
grammage, besides controlling printing tones, shapes, statements, figures and 
further information, forming engravings (4) in low or high relief 

3. The marking or engraving means according to claims 1 and 2 in 
a first way of embodiment, in which marking or printing can be done by means 

is of devices (3) applying laser rays, which wavelengths are obtained by different 
components (gas, crystal, liquid, chemical reaction, etc.), being said rays 
previously regulated by PLC. 

4. The marking or engraving means according to claims 1 and 2 in 
a second way of embodiment, in which the marking or engraving means can be 

20 made by devices (3) such as a hyper-heated metal head by means of 
resistance's or equivalent, with the production of calories regulated to mark the 
meat (2) surface (S) as soon as getting close or touching it, engraving (4) in low 
or high relief. 

5. The resulting product according to any of the preceding 
25 claims, in which the meat (2) is obtained in parts (2a), pieces/cubes (2b), 

slices (2c), milled portions (hamburgers, meatballs) (2d), sausages (2e) 
and/or any other form. 

6. The resulting product according to any of the preceding 
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claims, in which the meat (2) is of any kind or origin (bovine, swine, 
poultry, fish, buffaloes, filled in natural and/or artificial tripes and other 
kinds). 

7. The resulting product according to any of the preceding 
5 claims, in which the meat (2) enters the marking or engraving (4) 

equipment (A) under various physical states and temperatures (raw - 
refrigerated or frozen -, baked, fried, cured, dried, smoke-dried, etc.). 

8. The resulting product according to of any of the preceding 
claims, in which the meat (2) enters the marking or engraving (4) 

10 equipment (A) seasoned or not. 

9. The resulting product according to any of the preceding 
claims, in which the meat (2) contains marks (4) in low or high relief 
reproducing logos (L) on the external surface (S). 

10. The resulting product according to any of the preceding 
15 claims, in which the meat (2) contains marks (4) in low or high relief 

reproducing technical information (T) on the external surface (S). 

1 1 . The resulting product according to any of the preceding claims, 
in which the meat (2) contains marks (4) in low or high relief which may be 
recognized visually and/or by touch. 
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Title of the Invention: "A MARKING OR ENGRAVING MEANS APPLIED 
OVER THE EXTERNAL SURFACE OF MEATS IN GENERAL AND 
RESULTING PRODUCT" 

Abstract of the Disclosure 

5 The present invention is directed to a marking or engraving 

means (1), automated (A) or manual, applied over the external surface 
(S) of meat (2) in general, meats as obtained in parts (2a), pieces/cubes 
(2b), slices (2c), milled portions (hamburgers, meatballs) (2d), sausages 
(2e) and/or any other form, meat (2) of any kind or origin (bovine, swine, 

10 poultry, fish, buffaloes, filled in natural and/or artificial tripes, and other 
kinds), in raw (refrigerated or frozen), baked, fried, cured, dried, smoke- 
dried state or others, originating or not from preparing stages (E), i. e. 
seasoned or not, which is forwarded to equipment or devices (3) 
producing calories or rays with appropriate intensity, preferably regulated 

is by PLC, so that, according to the type of meat to be marked, engravings 
(4) in high or low relief are obtained, which can reproduce logos (L) and 
further technical information (T) on the surface (S) of said meat (2), 
enabling its recognition visually and/or by touch, by the consumer. 



